ALLA SCOPERTA DEL
“NEGROAMARO~

LA DEGUSTAZIONE

—La Guida alla degustazione
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STANDARD ROSSO tannino

GRANDE DA ROSSO

Colore rosso rubino ...da sembrare nero.

Gusto intenso e persistente, con una piacevole nota amara e I’impatto al palato ¢
particolarmente vellutato. Un percorso di degustazione di 4 vini “selezionati” abbinati a un
tagliere di salumi e formaggi accompagnati al giusto calice di vino.




INFO:

Durata: 2 ore 30 minuti circa;

- PAGAMENTO ANTICIPATO 24ore prima del Tour IN CONTANTI: presso “Autonoleggio
Salento Via L. Scarambone, 16 — 73100 Lecce”, dove verra rilasciata ricevuta e voucher di
partecipazione al Tour;

- | partecipanti verranno presi e riaccompagnati in struttura o da dove ci viene richiesto, pertanto
I'autista sara a disposizione per tutta la durata del tour;

- Prenotazioni da “Autonoleggio Salento Via L. Scarambone, 16 — 73100 Lecce” Sig.ra Maria
Rosaria +39 347/9756757 mary.mare75@libero.it



mailto:mary.mare75@libero.it

NELLE TERRE DEL
"NEGROAMARO”

Visita guidata nei vigneti del “negroamaro” coltivati secondo 1’antico sistema e nelle cantine
dove a parlare sara il vino.

*Un percorso di degustazione di 4 vini “selezionati” abbinati a un tagliere di salumi e formaggi
accompagnati al giusto calice di vino.




INFO:
Durata: 2 ore 30 minuti circa;

- PAGAMENTO ANTICIPATO 24ore prima del Tour_IN CONTANTI: presso “Autonoleggio
Salento Via L. Scarambone, 16 — 73100 Lecce”, dove verra rilasciata ricevuta e voucher di
partecipazione al Tour;

- | partecipanti verranno presi e riaccompagnati in struttura o da dove ci viene richiesto, pertanto
I'autista sara a disposizione per tutta la durata del tour;

- Prenotazioni da “Autonoleggio Salento Via L. Scarambone, 16 — 73100 Lecce” Sig.ra Maria
Rosaria +39 347/9756757 mary.mare75@libero.it
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